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DESCRIPCION

El egresado del Major en Agronomia poseera un sélido conocimiento de las plantas
y animales, asi como de su biologia y relaciones con el entorno biotico y abiético, lo que le
permitira planificar y proponer soluciones creativas y éticas a los problemas y desafios que
enfrenta la agricultura y medio ambiente en la obtencién de bienes y servicios que permitan
satisfacer las necesidades de la humanidad de modo sustentable, con responsabilidad
social y ambiental, reconociendo la amplitud y complejidad de los sistemas agroecolégicos.

OBJETIVOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar el Major en Agronomia el estudiante debe ser capaz de:

- Evaluar alternativas de produccion para la agricultura y medio ambiente, desde una
perspectiva técnica, econémica, ambiental y social.

- Detectar oportunidades de emprendimiento en el &mbito de la agricultura y medio ambi-
ente, ponderando sus aspectos técnicos, econémicos, ambientales y sociales.

- Proponer soluciones a problemas de la agricultura y el medio ambiente, basado en un
enfoque cientifico multidisciplinario.

PLAN DE ESTUDIOS

Cursos Obligatorios EVALUACION

Suelos y Fertilidad

Climatologia Ademas de la
; aprobacion de cada

Aguay Blego . uno de los cursos del
Produccion de Cultivos programa, los
Fruticultura estudiantes deberan
I . rendir una actividad de
Produccion Animal graduacion en la que se
Proteccion de Plantas evaluara el dominio de

o . . los contenidos
Microbiologia Agroalimentarias disciplinares propios

Economia Agraria y Ambiental del major.

P. de Procesamiento, Calidad e
Inocuidad de Alimentos




DESCRIPCION DE CURSOS

Suelos y Fertilidad: El curso trata aspectos de fundamento de suelos y nutricién de plantas
asociadas al manejo agricola y forestal integrando aspectos de la fisica, quimica y biolologia
de suelos en los distintos sistemas de produccion silvoagropecuarios.

Climatologia: El curso de Climatologia propone contenidos y metodologias que permitiran que
el estudiante adquiera conocimientos especificos sobre los diversos componentes del sistema
atmdsfera-planta y que desarrolle capacidades de integracion y analisis, en un contexto
ambiental y social actualizado y relevante.

Agua y Riego: El curso abordara los aspectos basicos del manejo del agua en sistemas
agricolas, considerando el uso racional y eficiente de este recurso, en un escenario de
produccién intensiva pero considerando ademas la problematica actual de calentamiento
global y escasez del recurso hidrico.

Produccion de cultivos: El curso trata aspectos generales de la produccion sostenible de
cultivos en Chile y los principios y practicas que determinan su éxito agronémico y econémico,
contribuyendo al desarrollo de las competencias del Administrador/Gestor y Emprendedor del
perfil de egreso del Ingeniero Agronomo, a través de la evaluacion de alternativas de
produccion de cultivos y la identificacion de oportunidades de emprendimiento.

Fruticultura: En este curso el alumno aprenderd sobre de la morfologia, fisiologia y los
fundamentos de las principales técnicas de cultivo de las especies frutales de mayor
importancia economica para Chile.

Produccion Animal: En este curso los estudiantes conoceran el rol y la participacion del
sector ganadero en la agricultura mundial, regional y nacional.

Proteccion de Plantas: Este curso abarca los principales &mbitos de proteccion de los cultivos
anuales y perennes, y que incluye las ciencias de las malezas, la entomologia y la patologia
vegetal.

Microbiologia Agroalimentaria: Este curso teérico-practico profundiza el estudio y el rol de
los microorganismos en distintos ambientes de interés Agronomico profesional.

Economia Agraria y Ambiental: Este es un curso de economia aplicada, que entrega las
herramientas para analizar los diferentes aspectos que afectan el desempefio econémico del
sector agroalimentario y el origen y las soluciones de los problemas medioambientales.

Principios de Procesamiento, Calidad e Inocuidad de Alimentos: Este es un curso minimo
del Major en Agronomia y busca entregar los conocimientos y herramientas fundamentales
para entender el procesamiento, aspectos de calidad e inocuidad de alimentos.

FACULTAD DE AGRONOMIA
E INGENIERIA FORESTAL

PONTIFICIA UNIVERSIDAD CATOLICA DE CHILE ag ro n o m ia UC Cl
] [




