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Sangre académica

Se recibió de 
ingeniero agrónomo 
UC hace diez años. 
De ahí en adelante 
le ha dado curso a 
completar estudios 
enfocándose en una 
de sus pasiones, la 
producción animal. 
Sensible y dedicado, 
relata con gusto sus 
sueños personales 
y objetivos 
profesionales 
dedicados a 
la Facultad de 
Agronomía  
e Ingeniería Forestal.

Año de cosecha
1998

Cepa
Soy ingeniero agrónomo de la especialidad de Ciencias 
Animales. Hice además un Magíster en Producción Animal 
en la UC y un Doctorado en Ciencias Animales (Nutrición 
de rumiantes y calidad de carne) en la Universidad de 
Wisconsin, Estados Unidos. Hoy trabajo como profesor en el 
Departamento de Ciencias Animales.

Color
Todos. Cada día y cada ocasión tienen su color. Soy azul 
cuando estoy al aire libre; rojo cuando persigo lo que me 
apasiona; blanco cuando quiero empaparme de mi familia y 
mi hijo; gris cuando estoy triste; verde cuando pienso en el 
campo; y de tonos cálidos cuando hay que ser comprensivo o 
acogedor.

Especificaciones
Lo que más me motiva hoy es tratar de marcar una 
diferencia como educador e investigador. Me encanta trabajar 
en la UC, estoy retomado el contacto con los alumnos 
porque volví de estudiar a fines de 2007. Me gustaría pensar 
que de cada curso o clase en que participo, al menos una 
persona sale pensando que puede hacer las cosas mejor 
o de una forma diferente al resto. Y no me refiero sólo a 
aspectos agronómicos. Creo que como profesor no me puedo 
conformar con transmitir conocimientos. Estoy convencido 
de que la educación es el mejor camino para sacar a Chile 
adelante.

Combinación sugerida
Harto cariño por lo que uno hace y una buena dosis de 
sabiduría para poder encontrar el mejor balance entre 
trabajo, familia, amigos y las otras actividades que me 
mantienen vivo. La mediocridad no va bien con ninguna cepa.

Guarda
Espero tener largos años de guarda en la facultad. En 
cuanto a la familia, mientras más tiempo de guarda pase 
con ella, mejor. Necesito tiempo para que lo mejor de mí 
vaya aflorando y la astringencia de mis taninos se vaya 
reduciendo.  
Siempre trato de que las condiciones de guarda sean las 
mejores para no permitir que el tiempo vaya destiñendo el 
brillo de mis colores ni la intensidad de mis sabores.

catando ex alumnos


